VOORGERECHTEN

Carpaccio van ossenhaas €14,5
QOude kaas ~ geroosterde tuinbonen — gefrituurde kappertjes —

truffelmayonaise en rucola.

Gerookte zalm €14
Komkommer — rode ui — teriyaki — limoen — koriandermayonaise —

furikake wasabi — lente-ui en rucola.

Geitenkaas Y €12,5

Rode biet — rode ui = crunch van cashew met zeezout —

balsamicodressing — honing en rucola.

Buikspek met gamba’s €15
Creme van zoete aardappel - hazelnoot — limoen -
koriandermayonaise en lente-ui.

Steak tartaar €14,5

Eidooier — augurk — rode ui en mosterdmayonaise.

Soep ( \F] vega mogelijk) Vanuf €8

Wisselende dagsoep — vraag onze medewerkers.

Burrata Y €14,5
Chutney van tomaat en groene peper — tomaatjes - rode ui -

geroosterde tuinbonen — basilicumolie en rucola.

Heb je een allergie? Meld het ons.
Wij doen ons uiterste best om allergenen uit onze gerechten te mijden, maar door werk
in de keuken kan ongewilde kruisbesmetting soms niet volledig vermeden worden.

HOOFDGERECHTEN

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met
frietjes, mayonaise en een rauwkostsalade.

Spareribs €24

Gemarineerd.

Saté van kip €195
Twee malse kipdijspiezen ~ satésaus — seroendeng —
goreng kentang en lente-ui.

Burger €19,5
Gemengde sla - zoetzure komkommer - rode ui

en een relish van tomaat.

Tortellini met gerookte zalm €195
Gevuld met ricotta en spinazie — pesto — gefrituurde kappertjes —

geroosterde tuinbonen en lente-ui.

Gamba’s €21
Gepeld - in pittige knoflookolie.

Salade geitenkaas (Y vega mogelijk ) €18
Gemengde sla — rode biet ~ rode ui ~ bacon ~ croutons —

honing-balsamicodressing en een crunch van cashew met zeezout.

Kindermenu.
Kroket, frikandel of krokante kip met frietjes en mayonaise. €8

unnen we soms een prij

£ voork

Onze keuken is tot 20.00 uur geopend.




NAGERECHTEN

Affogato €6,5

Een bol vanille-ijs — espresso en cantuccini.

|Jstaartje café glacé €85
Gemaakt met een vleugje amaretto op een zacht koekje van
amandel afgewerkt met koffieschuim en slagroom.

|Jstaartje nougat framboos €85

Nougat, hazelnoot en pistache met een bodem van red velvet cake
en slagroom.
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www.cafedester.nl

DINERKAART

Op vrijdag en zaterdag.

Onze keuken sluit om 20.00 uur.



